
　

〈友だち登録すると・・・〉

お得な特典をご用意しています‼

特典①

LINE友だち登録初回特典として、店頭で次回使える10％OFFクーポンプレゼント。

特典②

お得なイベント情報のお知らせ。

特典③

お友だちだけのお得な情報配信。

※LINE友だち登録の特典は、三楽の店頭だけのご利用に限ります。

ご登録・ご利用の際は、LINEの公式アプリが必要です。

LINEアプリを取得していない方は、スマートフォンでインストールをして、

左のQRコードを読み取って下さい。
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定休日：日曜 営業時間10～18時
住所：福岡市南区警弥郷1-21-27

TEL:092-584-0339 FAX:092-584-0367

めんたいこのお店

三 楽

福岡市南区警弥郷1-21-27

TEL 092-584-0339

営業時間 10～18時

定休日 日曜日

32号

めんたいこのお店三楽より全国のお客様へお届けするえがおの情報誌 『めんたいこ通信』。 当店の大切なお客様へお届けしています。

ネット注文はコチラ
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5～6年前から集めるようになりました。

世界中のコレクターが購入し、その販売益は、開発途上国などに住む子どもた

ちのワクチン購入等に役立てられています。

国内・海外の切手どちらもOK！

もし、ご不要な使用済みの切手がございましたら、ご来店の際にお持ちくださ

い。 多くの世界のこどもたちが笑顔の日々をおくれますように！

（お礼） いつも沢山方に切手をお持ちいただいて、ありがとうございます。

お預かりした使用済み切手は、今日も世界のどこかで誰かのために役立っています。

使用済み切手集めています！

ご購入は、店頭・ホームページ・お電話・FAXでどうぞ～

※消印のスタンプ

も必要です！

2022年になりました♪ 寅年！（末っ子が年男です） コロナ禍ではありますが、今年は元気に動き回れる一

年になる気がします。 さて、休日の日曜の夜は、家族で鉄腕DASH！を観ています。 DASH島の畑仕事や

DASH海岸の海の生態などが分かりやすく、楽しい一時間です。 つい我が家の家庭菜園と比べて観てしまい

ます。 フカフカで生育の良い土になるよう、あれこれ試行錯誤して、只今冬眠中です(˘ω˘)。 お陰様で、めん

たいこ通信は32号になりました。 三楽のお客様には、めんたいこ通信をよく読んでいただいている方が多く、

楽しく読んでいただいているそうで、嬉しいです。 これからも成長を見守っていただけたら幸いです。 今年

もどうぞよろしくお願いします。

LINE友だち会員募集中‼
北
風
が
冷
た
く
、
温
か
い
日
差
し
が
恋
し
く
な
っ
て
き
ま
し
た
。

我
が
家
で
は
、
鍋
料
理
が
活
躍
し
て
い
ま
す
。

寒
い
季
節
の
楽
し
み
で
、
白
菜
や
大
根
が
甘
く
て
美
味
し
い
こ

の
時
期
は
、
ア
ツ
ア
ツ
の
鍋
料
理
に
、
ハ
フ
ハ
フ
し
な
が
ら
食

べ
る
食
卓
に
、
ほ
っ
こ
り
笑
顔
が
溢
れ
て
い
ま
す
。

体
が
ポ
カ
ポ
カ
温
ま
っ
て
、
お
腹
も
心
も
大
満
足
で
す
！

我
が
家
は
、
野
菜
を
た
っ
ぷ
り
入
れ
て
、
鶏
肉
を
入
れ
る
の
が

定
番
。

皆
様
の
鍋
料
理
の
定
番
は
な
ん
で
す
か
。

さ
て
、
私
た
ち
三
楽
は
、
め
ん
た
い
こ
を
作
り
、
工
場
直
売
の

お
店
と
し
て
、
ご
近
所
の
方
々
や
日
本
全
国
の
皆
様
に
お
届
け

し
て
い
ま
す
。

よ
り
多
く
の
皆
様
の
食
卓
に
笑
顔
が
溢
れ
ま
す
よ
う
、
心
を
込

め
て
、
め
ん
た
い
こ
を
育
て
て
参
り
ま
す
の
で
、
こ
れ
か
ら
も

宜
し
く
お
願
い
い
た
し
ま
す
。

め
ん
た
い
こ
の
お
店

三
楽

店
主

三
田
村

笑
顔
が
広
が
る

楽
し
さ
を
味
わ
う

◇ 医療機関に携わる方々へ ◇

新型コロナウイルスの患者様の治療や感染拡大の防止にご尽力いただき

心より厚く感謝申し上げます。

LINEでお得な情報をGET！
@sanraku

LINEのお友だち登録された方に、三楽のイベント情報など配信しています。

登録はカンタン！ どうぞ最後のページをご覧ください。



　

泰一さま・ 震さま・ 宏元さま・ 雄作さま・ 久さま・かおりさま・ 英美さま・ 圭子さ

ま・ 真知子さま・ 美佐子さま・ 彰彦さま・ 玲奈さま・ 奉士さま・ 祐郎さま・ 聡美

さま・ 信子さま・ 真弓さま・ 日出美さま・ 幸治さま・ 清香さま・ 京子さま・ るみ

子さま・ 宏さま・ 明日香さま・ 義喜さま・ 早苗さま・ 勝市さま・ 礼子さま・ 厚師

さま・ マリナさま・ 勉さま・ 賢一さま・ 文彦さま・ 康宣さま・ 信太朗さま・ 海智瑠

さま・ 晴美さま・ 雄飛さま・ 和好さま・ 茜さま・ 恭朗さま・ 晋一さま・ 信義さま・

哲さま・ 和利さま・ 公貴さま・ 早織さま・ みづほさま・ 芳広さま・ 英和さま・ 尚

子さま・ 英之さま・ 京子さま・ 晴夫さま・ 良子さま・ セイさま・ 裕毅さま・ 多喜子

さま・ 博子さま・ 美保さま・ 由紀子さま・ 満春さま・ 美樹さま・ とみ子さま・ 昌

幸さま・ 聡さま・ 住広さま・ まどかさま・ 豊さま・ 喜之さま

お客様からのご感想をいただいたメッセージは、作っている

工場のスタッフにも届いています。 皆様からのご意見やご感

想を励みに、ひとつひとつ心を込めて大切に作ります。

お誕生月に、店頭にて

お名前とお誕生日を伝えていただくと、

お誕生日プレゼント

を差し上げています！

お客様の声

お客様からお寄せいただいたご感想などをご紹介します。

◆ 三楽のホームページのレビューやメール等・お便り

など、たくさんのコメントをお寄せいただきました。

皆さま ありがとうございます。

材料：

めんたいこ
『きわめんたい』には、ただ「無添加」だけではなく、「食品添加物 無添加」とあえて書いてあるのには訳があるんです。
〈※全国辛子めんたいこ食品公正取引協議会資料より〉

●公正取引委員会”の見解によると「消費者は辛子めんたいこの購入に際し、添加物の使用の有無を商品選択の重要な判断事項として

いることから、食品添加物（合成添加物、天然添加物を問わず一切の添加物）が使用されている場合は、『無添加』又はこれと同様な表示

は行ってはならない。」

●「無添加」表示においては、食品添加物が一切使用されていない事を意味することから、消費者に対してその旨を明確にし誤認を無く

すため、「無添加」表示に併せて「食品添加物を使用していない。」等の表示をしなければなりません。

簡単にいうと、きちんと明示しなさいと無添加には決まりがあります。 三楽では、この決まりに基づいて、食品添加物が無添加である

「きわめんたい」には、「食品添加物 無添加」と少し長い名前を商品に付けてお知らせしています。

節夫さま・ 直さま・ はなえさま・ 二二子さま・ 淳子さま・ 祥史さま・ 律子さま・ 麻耶さ

ま・ 竜弥さま・ 徹也さま・ 直樹さま・ 健一さま・ 高広さま・ ゆかりさま・ 富士子さま・ 愛

さま・ 陽子さま・ 義孝さま・ 国次さま・ 慎太郎さま・ 誠さま・ 勇輝さま・ 真一さま・ 久美

子さま・ 勉さま・ 恵喜さま・ ゆかりさま・ 由美子さま・ 輝之さま・悦子さま・真理さま・美

恵さま・ 三奈さま・ 脩子さま・ 健太郎さま・ 亜佑美さま・ 哲生さま・ 京子さま・ 直美さ

ま・ 民子さま・ 由利子さま・ さち子さま・ 麻里さま・ 恵子さま・ 利治さま・ 哲也さま・ 亮

さま・ 豊則さま・ 八重子さま・シーラさま・明香さま・ 慎太郎さま・ 幸子さま・ 富美子さ

ま・ 弥生さま・ 麻美さま・ 智賀子さま・ 純子さま・ 美智子さま・ 幸生さま・ 貴和子さま・

佳菜子さま・ 理恵 さま

小学校で 読み聞かせボランティアをしています。
（コロナ禍で昨年から活動ができないままですが・・・）

ご家族の楽しい時間に、お役立て頂けたら嬉しいです。

今回のおススメは、「はるの やまは ザワザワ」です。

冬眠から目覚めた子ぐまのグルルが,かあさんと一緒にハチミツを探しに出かけま

す。

耳を澄ましながら歩いていると、いろんな音が聞こえてきます。

静かな冬から春へと目覚めた山には、虫や鳥の音・植物の芽を出す音・木が水を

吸い上げる音などでとても賑やかです。

可愛らしい絵と音がリズミカルな心躍る春を表していて、春の訪れが、いっそう待

ち遠しく思えるような一冊です。『はるの やまは ザワザワ』

作者：村上康成

出版社：徳間書店

今夜のおうちごはん
めんたい辛子蓮根

作り方：

① レンコンは皮をむいておきます。

鍋に水・レンコンを入れ、酢を少したらします。

水が沸騰したら4分程度茹でておきます。

② ①の茹でたレンコンに明太子を詰めます。

（ボウルに明太子を入れ、レンコンを立てて

ボウルに押し付けるようにして、明太子を

穴に詰めていきます。）

③ ②のレンコンに小麦粉をまぶします。

④ 小麦粉・水・卵黄・塩・（ウコン粉）を混ぜた

衣に③ をくぐらせます。

⑤ 180℃の油で揚げて、衣に火が通ったら

できあがり
出来上がりイメージ

材料：めんたいこ（皮を取り外す）・レンコン250ｇ程度・小麦粉50ｇ・小麦粉（レン

コンにまぶす分）・水 大4・卵黄 1個分・（ウコン粉 少々）・塩 少々・ 油 ・ 酢

ウコン＝ターメリック

☆無着色の明太子は数多ある中で、無添加のものは本当

に貴重です。 受け取られた方も、その事がよく分かられ

るようで、とても喜ばれます！ 家庭でも安心して美味し

く頂けるものだからこそ、贈り物などとして送っても間違

いない商品だと思っています。

☆無着色の明太子は数多ある中で、無添加のものは本当
に貴重です。 家庭でも安心して美味しく頂けるので、最

近は他社の明太子を買う事がありません。

☆先日、娘の旦那に「きわめんたいゆず」を我が家の食卓に出

したら、スゲ～の連発。そして、購入したいと言いましたので、

即購入しました。

天然の味に魅了されたわが家族です。

安心して食べられる無添食品は、消費者の声で変わります。

美味しい「きわめんたいゆず」を頂ける事に感謝申し上げます。

☆恩師への御礼の品としてお渡しすることができました。

何度も福岡を訪れたことがあるそうなのですが、「この明太子

は初めてみた」と喜んでいただけました。

これまで明太子が苦手だったご家族の方にも「おいしい」と

言っていただけたそうです！ 明太子を贈答品とする機会が

あれば必ず貴店のものにしようと決めておりましたので、今

回良い贈りものができて、私も本当にうれしく思いました。心

より御礼申し上げます。どうもありがとうございました。

故郷熊本の郷土料理を

めんたいこでアレンジしました。


