
令和7年10月吉日

謹 啓
初秋の候、ますますご清栄のこととお喜び申し上げます。
日頃よりご愛顧いただき、心より感謝申し上げます。
猛暑の影響で厳しい状況が続く中でも、当社では品質・サイズにこだわり、産地直送の新鮮牡蠣を
安心してお届けできるよう努めてまいりました。
ひと粒ひと粒丹念に選別した旬の味を、ご自宅用はもちろん、冬の贈り物にも是非ご用命下さい。
今シーズンのご注文には、ご家庭で手軽に牡蠣料理を楽しめる“牡蠣レシピ小冊子”をプレゼント！
かきのクラムチャウダー、ガーリック焼き、アヒージョなどプロ直伝のオススメレシピで牡蠣を色々な料
理でお楽しみください。

謹 白

◇同封の『ご注文書』にご記入いただき、FAX・電話・郵便でお申し込みください。
　なお、品番・商品名・数量も必ずご記入ください。
◇ホームページからもお申込み可能です。
　TEL： 082-259-2366　FAX： 082-259-2388
　https://horiguchi-no-kaki.com
◇ご依頼主様及びお届先住所・電話番号も必ずご確認のうえ、お申し込みくだ
　さい。

◇令和7年11月1日(土)～令和8年3月31日(火)まで
♦年内配達締め切り　令和7年12月22日(月)まで
◇配達日の指定ができますが、12月30日・３１日のお届けを希望される場合は、
　できるだけ早い時期にお申込み下さい。
◇12月23日以降のお申し込みは年明けの発送になります。
◇年始は令和8年1月6日(火)より発送いたします。
◇発送は11月11日(火)からです。
◇お申込み確認後、お届けまでに7日前後かかる場合がございます。
♦日曜日・水曜日は弊社休業日のため、月曜日・木曜日の配達はありません。
♦年末の最終お届け日は12月31日(水)です。
◇から付きかきが含まれる商品は11月21日以降からの発送になります。

◇別紙「生かき価格表」をご覧ください。(税込価格です)

◇所定の振込用紙でお願い致します。(コンビニ・銀行・郵便局)
◇発送準備が整い次第、ご依頼主様に振込用紙をご送付いたします。
◇ホームページからご注文の場合は、クレジット・代金引換です。

今年も“旬の瞬間”をお届けします！


